Indické bramboraky Aloo Puri

1. Smichejte brambory, mouku, kofeni a olej a rukama vypracujte vla€né nelepivé tésto
2. Rozdélte na n€kolik kouskil a z kazdého vypracujte nejdiive kulicku a pak placku,
udélejte je co nejtenci a pouzivejte olej ne mouku na vyvaleni

3. Usmazte pomalu na oleji dozlatova a servirujte teplé

200g uvatenych oloupanych a rozmackanych brambor (dala jsem 8 malinkych)
200g mouky

4 1Zice Cerného kminu

Y2 1zice adzvanu

Spetku chilli

Mala nasekana cibulka

3 rozmackané ¢esneky

Nasekané listy koriandru

Olej do tésta a na smazeni

sul
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