Kureci na paprice s kesu

1. Polovinu keSu rozmixujte nebo utlucte v ¢istém hmozdiii a smichejte s vodou tak, aby
vznikla pasta

2. Nakrgjejte cibuli, pfipravte si Cesnek a zazvor

3. V panvi rozpust'te ghi, ptidejte erny kmin (tedy cernuchu, opravdu chutna jinak nez
cesky tradi¢ni kmin), za par sekund pridejte bobkové listy a o néco pozdéji koteni A,
smazte opatrné nékolik sekund

4. Pfidejte cibuli a smazte dokud neni skoro dozlatova, pfidejte kurkumu a smazte
minutu, pak ptidejte Cesnek a zazvor a smazte 3 minuty

5. Pridejte koteni B a smazte minutu, pfidejte kufeci, jogurt s vodou a stl podle chuti

6. Kdyz je kuteci skoro hotové, pfidejte keSu pastu, tu€nou smetanu a ostatni ofechy a
rozinky

7. Zamichejte a opatrné dovaite, az je kute hotové. Ozdobte nasekanymi listy koriandru

60g kesu
2 Izice ghi
1 1zice ¢erného kminu

3 bobkové listy

Kofeni A:

6 hiebickn

3 celé tycky skoftice
3 kardamony

5 fenyklu

3 velké cibule nasekané na kosticky
Y2 1zice kurkumy
4cm zazvoru nasekat na drobno

4 strouzky cesneku

Kofeni B
Ya 1zice chilli
2 lzice mleté papriky

4 lzice garam masaly



6 kutecich noh, nebo jakékoliv jiné kousky kuieciho i bez kosti
65 ml jogurtu

125 ml vody

6 1Zic tu¢né smetany

30g oloupanych mletych mandli

30g pistacii

2 Izice rozinek

2 lzice nasekanych listti koriandru
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